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Technicka specifikace
Zabezpe &eni celodenniho stravovani pro G &astniky kurz & SOS PO a VOS PO ve
Frydku-Mistku

1. Vymezeni p fedmétu ve fejné zakazky

Predmétem vefejné zakazky je zabezpeceni celodenniho stravovani pro UCastniky kurzda (dale jen
,stravniky*) poradanych SOS PO a VOS PO po dobu tfi let pro cca 40 osob v pracovni dny
kalendarniho roku. Maximalni pocet stravnik v jednom pracovnim dni m{ze ¢&init 70 osob. V dobé
letnich a zimnich prazdnin (Eervenec - srpen, 2. polovina prosince) bude odbér stravy nulovy. Mistem
plnéni zakazky budou prostory uchazece.

Pozadované doby stravovani:

Snidané — formou bali¢ku k odbéru v dobé obéda
obédy: 11:30 — 14:00 hod
vecere: 17:00 — 20:00 hod

Stravovani Ucastnikd kurzQ zacina vzdy obédem v prvni den kurzu a konéi obédem v zavéreény den
kurzu. PoZadujeme, aby realizace vydeje stravy v dobé obéda byla zabezpecena do 45 minut (i pro
vySe uvedeny maximalni pocet stravnik(l). Objednavka jidel obsahujici relevantni informace (nazev
kurzu, seznam stravniku, jejich pocet a doba trvani kurzt) bude pfedavéana zhotoviteli vzdy nejpozdéji
ve Ctvrtek do 12:00 hodin na nésledujici pracovni tyden. Kazdé pondéli si objednatel vyhrazuje
moznost upfesnit objednavku do 9:00 dle aktualnich zmén v poctu stravnikld (korekce v poctu do péti
jidel).

Pozadovana minimalni skladba celodenni stravy:

= snidan é - minimalni cena surovin 23 K& véetné DPH

— rdzné druhy peciva v mnozstvi min. 3 ks (bilé i grahamové, dalamanky, chléb), salamy, syry,
maslo, med, jam, jatrovka, vajec¢ny Fizek, jogurt, termix, sladké pecivo (vanocka, koblihy,
kolace, Satecky, sladké rohliky, atd.).

= obéd

— polévka - 3 dcl

— hlavni jidlo v¢etné doplfikd (salat, kompot nebo ovoce): vybér minimalné ze 2 druhl (z toho
1 bezmasé, 1 x tydné sladké jidlo) ve stejné normé jako tepla vecere,

— studeny napoj (napf. voda s citrénem).

= tepldveefe minimalné 1 druh

— maso po tepelné Upravé 80 g bez kosti
— prilohy: knedliky 200 g
brambory 300 g
ryze 300 g
téstoviny 3009

omacky, gulas. stava 300 g
Stava k masu 250 g (k pe¢enému masu 50 g)
zeli, kapusta 250 g

[usSténiny 400 g
rizoto 400 g
nakypy 400 g
salaty 150 g (z toho zalivka max. 50 g)
kompot 200g
okurky 100 g
tatarka 509

= studena ve éefe — v hodnoté minimalné teplé vecere (obédu):
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- uzené maso, pec¢ené maso, salam, klobaska, sekana, masova rolada, pecené kufre, makrela,
plnéné bagety, pizza, syry, salaty, pecivo, vzdy ovoce nebo zelenina (krom & jogurtu, termixu,
oplatek, ¢okoty€inek),

= kofteni k dochuceni jidel dle potfeby: sul, pepf, magi.
2. Zpusob hodnoceni nabidek
PFi splnéni poZzadovanych parametr( bude hodnoticim kritériem nejnizSi nabidkova cena celodenni
stravy za jeden den v ¢€etné DPH (viz pfiloha €. 2 ¢l. IV, odst. 1) s pfedpokladanym pramérnym

poctem stravnikl ve vySi 40 osob.

Pfi nacenéni nabidky uchaze¢ musi pocitat s tim, Ze zadavatel nevyzaduje v pondéli snidané a v
patek vecere.

Hodnocena bude nabidkova cena celodenni stravy, ale z uvedené nabidkové ceny musi byt zfejma
cena za snidani, obé&d a vecefi.

Cena bude stanovena, jako cena nejvySe pfipustna a bude zahrnovat veSkeré naklady uchazece.
Cena bude garantovana po celou dobu pInéni smlouvy a rozepsana v ¢lenéni bez DPH, sazba DPH a
s DPH, pficemZ sazba DPH bude v pfipadé jeji zmény stanovena v souladu s platnymi pravnimi
pfedpisy.

Pro vypocet nabidkové ceny celodenni stravy za jeden den zadavatel nize pfiklada orientacni

modelovy tydenni jidelni¢ek pro cca 40 osob.

Snidané Obéd Vecere
Pond éli - kulajda 450 g pizza (tomatova
- 80 g kureci prsi¢ka v pikantni | omacka, Sunka,
omacce, 300 g duSené ryze, Zampiony, eidam)
jarni cibulka, 150 g saléat
Utery 3 ks kolag, banan - zeleninova s krupicovymi pikantni kufeci kousky
nocky s ryzovymi nudlemi a
- hovézi gulas 300 g +80¢g zeleninou 400 g
maso
200 g houskovy knedlik
Streda 3 ks chléb, 50 g - brokolicova se smetanou 180 g smazeny kveétak,
Sunka, 50 g uzeny | - 80 g pe¢ené krkovicka bez 300 g brambory
eidam, maslo, rajce | kosti, 2509 kyselé zeli, 200 g s maslem, 200 g kompot
bramborovy knedlik
Ctvrtek 4 ks rohlik, 100g - ¢ockova s parkem segedinsky gulas 300
mandlova pastika, - 400 g Zemlovka s tvarohem, | g+80 g maso, 200 g
maslo, med rozinkami a jablky, cukr, | houskovy knedlik
maslo, pomeranc¢
Patek 3 ks sojovy rohlik, - obéd formou balicku v
150 g vajickova hodnoté teplého obéda
pomazanka,
paprika

V pfipadé shody ceny vice uchazecu, bude pfihlédnuto k nabidce, ktera byla doru¢ena drive.
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